
Junge Rüebli mit Rüeblikrautpesto 

Brennesselsüppli  

Rhabarberblüte mit Ginas Umamisauce 

Garten-Federkohlchips 

*** 
Ziegenfrischkäse auf Barba di frate 

mit Datterinitomaten 

*** 
Bio Rindsgeschnetzeltes  

an Morchel-Kräuterrahmsauce 

mit Spargeln und Bratkartoffeln 

*** 
Holunderblütenglace mit Rhabarberkompott  

und Erdbeeren 

 

Konzert & Kulinarik 80.- 

Vegetarisch und Variante ohne Ziegenfrischkäse möglich 

Reservation:   081 655 11 05    info@landhus-almens.ch 

A capella 

 Frühlings- 
gesänge 

Begleitet von frühlingshaften  
kulinarischen Genüssen 

Freitag, 5. Mai 2023 
18h im Landhus 

Junge Rüebli mit Rüeblikrautpesto 

Brennesselsüppli  

Rhabarberblüte mit Ginas Umamisauce 

Garten-Federkohlchips 

*** 
Ziegenfrischkäse auf Barba di frate 

mit Datterinitomaten 

*** 
Bio Rindsgeschnetzeltes  

an Morchel-Kräuterrahmsauce 

mit Spargeln und Bratkartoffeln 

*** 
Holunderblütenglace mit Rhabarberkompott  

und Erdbeeren 

 

Konzert & Kulinarik 80.- 

Vegetarisch und Variante ohne Ziegenfrischkäse möglich 

Reservation:   081 655 11 05    info@landhus-almens.ch 

A capella 

 Frühlings- 
gesänge 

Begleitet von frühlingshaften  
kulinarischen Genüssen 

Freitag, 5. Mai 2023 
18h im Landhus 


